CIECGHOCINSKIE FIRMY

TRZY LATA PRACOWNI

O tym, ze chleb nie jeden ma wymiar, mozna przekona¢ w jedynym miejscu w Ciechocinku. 26
maja trzecig rocznic¢ powstania obchodzila Pracownia Rzemiosta Piekarskiego prowadzona przy
Piekarni Polkorn. WlaSciciele piekarni Anna i Jarostaw Zielifiscy przygotowali dla swoich klientéw
wiele niespodzianek. Nie zabraklo tez tego, co w pracowni najlepsze, czyli pysznych wyrob6éw. Pokazy
pieczenia chleba, prezenty o promocje, to tylko niektore atrakcje.

Juz z daleka udekorowany budynek Pracowni przy-
ciagatl klientoéw, ktorzy dobrze znaja przysmaki z Pol-
kornu oraz kuracjuszy. Na klientow tego dnia czekat
specjalny poczestunek. Kazdy klient otrzymywat w
tym dniu ciastko w ksztalcie ryby, a prze pracownia
ustawiono st6t, na ktérym wylozono przygotowane
na rocznice wypieki. Obok wspomnianych juz rybek
znalazly si¢ na nim zaréwno stodkosci, jak i artystycznie
wypiekane pieczywo. Wewnatrz pracowni urzadzono
wystawe okolicznoSciowych chlebow.

Punktualnie o godzinie 12 rozpoczelo sie losowa-
nie. Wsrod klientow, ktorzy pozostawili podpisane
paragony, rozlosowano okolicznosciowe chlebaki i fi-
gurki piekarzy. Po losowaniu na klientéw czekata stod-
ka niespodzianka. Kazdy, kto tylko miat ochote, mogt
skosztowac olbrzymiego tortu, a chetnych nie brako-
walo. Z okazji urodzin wiele wypiekéw mozna bylo
naby¢ w bardzo atrakcyjnych cenach.

Jak podkreslaja wtasciciele piekarni Anna i Jarostaw
Zielifiscy, od lat starajg si¢ promowac filozofie ,slow
food”, czyli jedzenia smacznego i zdrowego. Cho¢ w
Polsce takie produkty czesto przegrywaja z masowa
oferta super- i hipermarketéw, to wyroby Polkornu

zdobywaja coraz wiecej klientéw, ktérzy czasami spec-
jalnie po jeden rodzaj chleba przyjezdzaja do pracowni.
Sa tez tacy, ktorzy staraja sie poznac cala oferte firmy.
Nie jest to fatwe i wymaga czasu, poniewaz obecnie
Polkorn oferuje ponad 150 rodzajow pieczywa. (chle-
bow, bulek, ciast i ciasteczek). - Staramy si¢ caly czas
urozmaicac nasza oferte i wprowadza¢ nowe smaki i
rodzaje pieczywa - podkresla Jarostaw Zielinski. -
Czesto korzystamy tez z sugestii naszych klientéw, nie-
mal na kazde Swicto i uroczystos¢ oferujemy specjalny
wypiek - dodaje. Wyroby ciechocinskiej piekarni znane
s3 nie tylko w uzdrowisku. Codziennie rano kilkadzie-
sigt samochodéw dostarcza pieczywo do sklepéw po-
lozonych niemal w calym wojewodztwie.

Jak od lat pokazuja piekarze pracujacy przy ul. Wi-
dok, bochenek chleba moze mie¢ niejedng forme.
Najlepiej przedstawia to zamieszczony obok fotore-
portaz z imprezy. Zdj¢cia nie oddaja jednak smaku i
zapachu tych wypiekéw. Chcac pozna¢ je osobiscie,
trzeba sie wybra¢ do Pracowni Rzemiosta Piekarskiego,
ktora miesci sie przy ulicy Widok 46. Redakcja ,,Zdroju”
zyczy piekarzom wielu nowych smacznych pomystow!

Jakub Giza
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