
Ju˝ z daleka udekorowany budynek Pracowni przy-
ciàga∏ klientów, którzy dobrze znajà przysmaki z Pol-
kornu oraz kuracjuszy. Na klientów tego dnia czeka∏
specjalny pocz´stunek. Ka˝dy klient otrzymywa∏ w
tym dniu ciastko w kszta∏cie ryby, a prze pracownià
ustawiono stó∏, na którym wy∏o˝ono przygotowane
na rocznic´ wypieki. Obok wspomnianych ju˝ rybek
znalaz∏y si´ na nim zarówno s∏odkoÊci, jak i artystycznie
wypiekane pieczywo. Wewnàtrz pracowni urzàdzono
wystaw´ okolicznoÊciowych chlebów.

Punktualnie o godzinie 12 rozpocz´∏o si´ losowa-
nie. WÊród klientów, którzy pozostawili podpisane
paragony, rozlosowano okolicznoÊciowe chlebaki i fi-
gurki piekarzy. Po losowaniu na klientów czeka∏a s∏od-
ka niespodzianka. Ka˝dy, kto tylko mia∏ ochot´, móg∏
skosztowaç olbrzymiego tortu, a ch´tnych nie brako-
wa∏o. Z okazji urodzin wiele wypieków mo˝na by∏o
nabyç w bardzo atrakcyjnych cenach.

Jak podkreÊlajà w∏aÊciciele piekarni Anna i Jaros∏aw
Zieliƒscy, od lat starajà si´ promowaç filozofi´ „slow
food”, czyli jedzenia smacznego i zdrowego. Choç w
Polsce takie produkty cz´sto przegrywajà z masowà
ofertà super- i hipermarketów, to wyroby Polkornu

zdobywajà coraz wi´cej klientów, którzy czasami spec-
jalnie po jeden rodzaj chleba przyje˝d˝ajà do pracowni.
Sà te˝ tacy, którzy starajà si´ poznaç ca∏à ofert´ firmy.
Nie jest to ∏atwe i wymaga czasu, poniewa˝ obecnie
Polkorn oferuje ponad 150 rodzajów pieczywa. (chle-
bów, bu∏ek, ciast i ciasteczek). - Staramy si´ ca∏y czas
urozmaicaç naszà ofert´ i wprowadzaç nowe smaki i
rodzaje pieczywa  - podkreÊla Jaros∏aw Zieliƒski. -
Cz´sto korzystamy te˝ z sugestii naszych klientów, nie-
mal na ka˝de Êwi´to i uroczystoÊç oferujemy specjalny
wypiek - dodaje. Wyroby ciechociƒskiej piekarni znane
sà nie tylko w uzdrowisku. Codziennie rano kilkadzie-
siàt samochodów dostarcza pieczywo do sklepów po-
∏o˝onych niemal w ca∏ym województwie.

Jak od lat pokazujà piekarze pracujàcy przy ul. Wi-
dok, bochenek chleba mo˝e mieç niejednà form´.
Najlepiej przedstawia to zamieszczony obok fotore-
porta˝ z imprezy. Zdj´cia nie oddajà jednak smaku i
zapachu tych wypieków. Chcàc poznaç je osobiÊcie,
trzeba si´ wybraç do Pracowni Rzemios∏a Piekarskiego,
która mieÊci si´ przy ulicy Widok 46. Redakcja „Zdroju”
˝yczy piekarzom wielu nowych smacznych pomys∏ów!

         Jakub Giza
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O tym, ˝e chleb nie jeden ma wymiar, mo˝na przekonaç w jedynym miejscu w Ciechocinku. 26
maja trzecià rocznic´ powstania obchodzi∏a Pracownia Rzemios∏a Piekarskiego prowadzona przy
Piekarni Polkorn. W∏aÊciciele piekarni Anna i Jaros∏aw Zieliƒscy przygotowali dla swoich klientów
wiele niespodzianek. Nie zabrak∏o te˝ tego, co w pracowni najlepsze, czyli pysznych wyrobów. Pokazy
pieczenia chleba, prezenty o promocje, to tylko niektóre atrakcje.
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